
 
Auszug aus der Speisekarte 2009 

 
 
Warme Speisen 

 
200 Bacchusbraten mit Soße und Brot 

Geschmorter Schweinehals in der Kräuterkruste 
6,80 € 

201 Bacchusbraten mit Kartoffelgratin 8,60 € 
204 1 Portion Kartoffelgratin 2,80 € 

 1 Portion Kartoffelgratin mit Salat 4,60 € 
205 1 Paar Bauernwürste mit Salatgarnitur und Brot  5,6   5,40 €   
206 1 Paar Bauernwürste mit Kartoffelgratin 5,6   7,20 € 

 
 

Salate 
 
 
210 Kleiner gemischter Salatteller 3,40 € 
211 Großer gemischter Salatteller mit Schinken und Käse  6,40 € 
   
 

Für unsere kleinen Gäste: 
 

215 Kleine Portion Bacchusbraten mit Kartoffelgratin 4,80 € 
216 Portion Spätzle mit Rahmsoße 2,80 € 
217 1 Paar Wienerle mit Senf und Brot 3,50 € 
 
 

  

 Dessert:  
235 Vanilleis mit Zimtzwetschgen und Sahne 1,3 3,80 €  
236 Kindereis mit Smarties 1,3 1,80 € 

 



 
 Käsebrett 

(Emmentaler, Brie, Münsterkäse, Frischkäse, Gouda, Schimmelkäse) 5,2,3,6 

6,70 € 

 Winzerbrett 
(Roh/, gek. Hinterschinken Lyoner, Leber-,Schwarzwurst  0,02L. 

Hefeschnaps) 5,2,3,6 

6,90  € 

 Burgunderbrett 
(Gek./roher Hinterschinken, Emmentaler, Münsterkäse, Brie,1 Glas. 

Grauburgunder) 5,2,3,6 

8,70  € 

 Garnierter Wurstsalat mit Brot  2,4,5,6 5,40  € 
 Garnierter Wurstsalat mit Kartoffelgratin 2,4,5,6 7,80  € 
 Elsässer Wurstsalat  mit Brot  2,4,5,6 5,60  € 
 Elsässer Wurstsalat mit Kartoffelgratin   2,4,5,6 7,90  € 
 Schmalzbrot 1,90  € 
 Garniertes Schinkenbrot roh/gekocht 5,2 3,60  € 
 Garniertes Käsebrot 3,60  € 
 Portion Käsewürfel (150 gr) mit Brot 3,40 € 

 
 Flammenkuchen mit Speck und Käse 2 5,40 € 
 Flammenkuchen mit Gemüse und Käse 5,40 € 
 Flammenkuchen mit Apfel und Zimtzucker 5,40 € 
 

Erläuterung: 
 

1) mit Farbstoff(auch nat. Farbstoffe wie z.B. Beta- Carotin, Riboflavin) 

 2) mit Konservierungsstoff/konserviert/ mit, Nitritpökelsalz/mit Nitrat/mit Nitritpökelsalz 
und Nitrat 

 3) mit Süßungsmittel 
 4)mit Phosphat 
 5) mit Antioxidationsmittel 
 6) mit Geschmacksverstärker 

 



Sürpfelkeller 
 

BEISPIELE / VORSCHLÄGE (Absprachen möglich) 
 

Suppen: 
Nudelsuppe                           2 80 € 
Kartoffelsuppe                      3,00 € 

 
Salate:       Kleiner gemischter Salat        3,40 € 

(Grüner +  Rohkostsalate ) 
 

Großer gemischter Salat mit 
Schinken und Käse                 6,40 € 

 
Hauptgänge: 

 
Bacchusbraten ( geschmorter Schweinhals ) 
mit Kartoffelgratin ,Spätzle            10,20 € 

Schweinlendchen an einer Champignonrahmsoße 
mit Spätzle ,Kartoffelgratin,         13.20 € 

Putensteaks mit Pilzrahmsoße, Joghurtdipp 
Spätzle, Kartoffelgratin            12,50 € 

 
 

Dessert:         Eis mit Zimtzwetschgen                        3,40 € 
Vanilleeis mit frischen Obst    3,90 € 

Hausgemachtes Mousse au Chocolat mit Früchten    4,30 € 
 

Zwiebelkuchen                                                          2,60 € 
Zwiebelkuchen + ¼ Neuer Süßer                             4,20 € 

 
Wir bitten, individuell zusammen zu stellen und um Rücksprache 

Tel: 07662 / 94 91 90  oder 0160/93 05 77 26 
 



 
Sürpfelkeller / Menüvorschläge  
nach Absprachen für Gruppen 

 
 

Flädlesuppe 
Kleiner gemischter Salat 

Schweinlendchen an einer Pilzrahmsoße mit Kartoffelgratin 
Eis mit frischem Obstsalat 

 
21,50 € / Person 

 
 

Nudelsuppe 
Kleiner gemischter Salat 

Bacchusbraten (geschmorter Schweinehals ) mit Spätzle 
Mousse au Chocolat mit Früchten 

 
18,50 € / Person 

 
 
 

Kleiner Fischteller 
Putenschnitzel/-Steaks mit Kartoffelgratin 

Vanilleeis mit Zimtzwetschgen 
 

19,50 € / Person 
 
 

Kleiner gemischter Salat 
(Ganzer) Truthahn 

Kartoffelgratin, Spätzle 
Gemüse 

Eis mit frischem Obstsalat 
21,00 € / Person 


